KRITERIA pre vyrobky a vyrobcov GEOfood :

1. Logo GEOfood mo6zu pouzivat’ len vyrobcovia alebo podniky na izemi schvéalené¢ho globalneho
geoparku UNESCO.

2.Geopark musi zaslat’ Ziadost' do Magma Geopark, aby sa mohol pripojit’ k znacke GEOfood.

3. Kazdy geopark je zodpovedny za pouZivanie loga a dodrZiavanie Kkritérii.

4. Pokial’ ide o umiestnenie podnikov alebo obhospodarovanych poli/fariem, kazdy geopark sa mdze
rozhodnut,, ¢i zriadi jednu naraznikovu zénu, ktora musi susedit’ s geoparkom.

5. Vyber naraznikovej zony musi byt popisany v oznaceni spolu s ostatnymi geologickymi
informéciami. Vyber naraznikovej zony musi byt' motivovany skutocnostou, ze vyrobky alebo tovaref
sa nachadzaju v blizkosti hranic geoparku a/alebo z dévodu sudrznosti v ramci geologickych javov.

6. Vyrobcovia sa musia nachadzat’ na uzemi geoparku alebo vo vybranej naraznikovej zone.
Vyrobcovia GEOfood sa nem6zu nachddzat’ mimo Gizemia geoparku alebo mimo izemia naraznikovej
zony.

7. Suroviny, z ktorych sa skladaju vyrobky GEOfood, musia pochadzat’ z izemia geoparku (alebo
naraznikovej zony).

8. Suroviny sa moZu spracovavat’ mimo uzemia geoparku (alebo) mimo ndraznikovej zony.

INFORMACNE STiTKY:

Na potravinach a v jeddlnom listku reStauracie GEOfood musia byt uvedené struéné informécie o
tomto spojeni (napr.: zemiaky alebo zelenina, ktoré vyrastli v Urodnych pieskovcoch, ktoré vznikli
pohybom l'adovca pocas poslednej doby 'adovej; olivovy olej vyrobeny z oliv vypestovanych v
jurskych mramoroch, ktoré sa usadili v starovekom mori Tethys, sol’ zo starovekého mora, chlieb z
obilia rastuceho v pode geoparku v dosledku osobitnych geologickych javov atd’.).

Ak si geopark vybral naraznikovu zonu, musi to byt’ uvedené aj na etikete.

Povod suroviny musi byt’ na etikete jasne opisany, opat’ v suvislosti s geologickym dedi¢stvom.

Hlavné kategorie vyrobcov GEOfood:

V zavislosti od vyrobného procesu boli zistene dve vSeobecné kategorie vyrobcov GEOpotravin.

1- Surové vyrobky, ako napriklad: zelenina, orechy, méso, bobulovité ovocie, ryby, huby, olivovy
olej, med, mlieko atd’.

2- remeselné vyrobky, ako napr: Potraviny a ndpoje pochadzajice z kombinacie alebo transformacie
surovych produktov, ktoré rastii na izemi geoparku alebo v naraznikovej zéne. (pozri v Casti:
"geografické kritéria".)

-Rybie vyrobky mézu byt mrazené, ale musia pochadzat’ z oblasti geoparku alebo naraznikovej zony.

-DOPLNENE CUKRY ALEBO SOL st povolené, aj ked’ "nepochadzaju" z geoparku (nezapocitavaju
sa do 50 % pre menu v reStauraciach).



GEOfood KRITERIA pre restauracie:

1. Logo GEOfood musi byt jasne viditeIné v reStauracii a v médiach.

2. Jedalny listok GEOfood musi byt’ inSpirovany geologickym dedi¢stvom, ¢o dokazuje vyznam, ktory
ma tento prvok v geoparkoch, a umoznuje zdkaznikom vychutnat’ si geodedicstvo prostrednictvom
chutovych vnemov a podl’a moznosti vytvorit’ vonkajSiu miestnu atmosféru v oblasti stravovania.

3. Podniky musia vypracovat jedalny listok GEOfood s minimalne 50 % miestnych surovin (miestne:
pochadzajuce z oblasti geoparku alebo naraznikovej zony).

4. GEOfood restauracie by mali podéavat aspoii jedno GEOfood menu, a to na zaklade sezonnych alebo
rocnych obdobi.

5. Vzé4jomna propagacia v ramci geoparku a vybranej restaurdcie s pouzitim loga, informa¢nych
letdkov a na webovych strankach (oficialna webova stranka, socialne média, tlatova kancelaria atd’.).

6. Kazdoro¢ne alebo na zéklade dohody podavanie sprav o ¢innosti v reStauracii geoparku.

POUZIVANIE LOGA

-Logo GEOfood nie je mozné menit’.

-Odporuca sa kombinacia s logom geoparku.

-Jiné miestne logd mozno kombinovat’, ak su spojené s filozofiou geoparku.
-Kombinacia s logom UNESCO nie je povolend na komerénych produktoch.



